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Ausgezeichneter Genuss!
DLG-Gold-Medaillen fiir XOX Gebiack aus Hameln

Experten bestitigen hervorragende Produktqualitit

(DLG). Das Testzentrum Lebensmittel der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) hat
jetzt die XOX Gebiick GmbH aus Hameln mit elf Gold- und einer Silber-Medaille ausgezeichnet.
Das Unternehmen konnte die Experten-Jury mit seinen Produkten in Deutschlands grofitem
Qualititstest iiberzeugen. Unter die Qualititslupe wurden Weihnachts-SiiBwaren aus Schokola-
de, Feine Backwaren sowie siifie Brotaufstriche genommen. An der Leistungsschau nahmen die-
ses Jahr insgesamt 230 Unternehmen mit rund 1.500 Produkten teil. Die Jury bescheinigte den
primierten Erzeugnissen nicht nur eine hohe Qualitit, sondern auch einen hervorragenden Ge-

nusswert.

Im Mittelpunkt der DLG-Tests standen die sensorische Analyse und mit ihr die Qualititsdimensionen Ge-
schmack, Geruch, Aussehen und Konsistenz. Produkte, die in allen Tests {iberzeugen konnten, erhielten
eine der DLG-Medaillen. Sie zdhlen zu den fiihrenden Qualitétsauszeichnungen der nationalen und inter-
nationalen Lebensmittelbranche. ,,Qualititsanbieter miissen sich heute mit einem klaren Produktverspre-
chen am Markt positionieren. Die Auszeichnung ,DLG-pramiert’ steht fiir neutral getestete Qualitit und
attestiert dem Produkt einen hohen Genusswert®, erldutert Dr. Thomas Schmidt, Projektleiter der DLG-
Qualititspriifung, die Aussagekraft der Pramierung. ,,Mit den erzielten Medaillen dokumentiert das Un-

ternehmen, dass es zu den Qualititsfithrern seiner Branche zahlt™.

DLG-Testzentrum

Die DLG fordert die Produktqualitit von Lebensmitteln auf Basis neutraler, verbindlicher Qualitéts-
standards. Thr Qualitdtsverstdndnis basiert auf aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen und selbst
entwickelten, anerkannten Priifmethoden. Nur Produkte, die die DLG-Qualitétskriterien erfiillen, er-

halten die Auszeichnung ,,DLG-pramiert™ in Gold, Silber oder Bronze.

Service: Wenn Sie diese Pressemeldung per Mail wiinschen, senden Sie bitte eine kurze Info

an u.kluge@dlg.or



